


Der kleine Ort Stanz, zweihundert
Meter oberhalb von Landeck in den
Lechtaler Alpen gelegen, hat ein
paar Besonderheiten. Einerseits die
bekannten Stanser Zwetschken, an-
dererseits die grofle Anzahl von
Schnapsbrennern. Das Dorf hat
namlich nur 150 Einwohner, dafir
aber 60 Brennereien. Wegen des
hervorragenden Obstes lieRen sich
hier viele Brenner Tirols nieder.
Einer davon ist Christoph Kossler.
Seine "JP-Feinbrennerei" besteht
seit 1995 im Geburtshaus des Ba-
rockbaumeisters Jakob Prandtauer
(1660 - 1727). Hier werden ganz be-
sondere Feinbrande aus Uber 30
Obstsorten erzeugt und Késsler er-
hielt schon mehrere Jahre in Folge
die Auszeichnungen "World Spirits
Award", "Beste Brennerei Tirols"
und die Hochstnote im Gault Millau
"fir die besten Edelbrande der
Welt" Ein Kenner ist dieser Brenner
also, einer der gern auch experimen-
tiert. So kam es im Jahr 2003 zum
ersten Brand eines Single-Malt
Whiskys. Die Gerste daflir wurde
von der Privatbrauerei Zillertaler
Brau gemalzt und mit bestem Tiroler
Quellwasser eingemaischt.

Das Geburtshaus Jakob Prandtauers

Fir den Rohbrand und den Fein-
brand steht je eine eigene
Brennblase zur Verfligung und
der Vorgang wird hochtechni-
siert von einem PC gesteuert
und Uberwacht. Dann ist warten
angesagt. Der Gerstenbrand
lagert bereits seit sieben Jahren
in Eichenfdassern, wo er noch
weiter reifen soll, bis zu seinem
zehnten Geburtstag. Dann erst
wird der Single Malt in Flaschen
abgefllt und verkauft.

Der Edelbrenner Christoph Kssler bei der Kontrolle des Rohbrand-Vorgangs.

Die ehemaligen Weinfasser zu je
225 Liter Inhalt beinhalteten Erst-
beflillungen aus Trockenbeeren-
auslesen und anderen StiBweinen.
Eine Zwischenverkostung offenba-
rt schon den Charakter: Fruchtig
verarbeitet, mild und malzig.

Wann genau und zu welchem Preis
Kosslers Whisky auf den Markt
kommt und welchen Namen er
dann tragen wird steht noch nicht
fest. Er wird jedenfalls mit Span-
nung erwartet.

Whisky-Barriquelager



Die meisten Whiskysorten finden
sich bei Michael Weutz (sprich:
We-utz), in der 1. steirischen Whis-
ky-Brennerei. Im malerischen St.
Nikolai hat sich der Obstbrenner
im Jahr 2003 auf Whisky speziali-
siert. Die 2006 neu gebaute Destil-
lerie ist voller technischer Raffines-
se und wartet mit zwei langhal-
sigen, kupfernen Brennblasen auf.
Doch der Reihe nach: In der eige-
nen Maischerei wird das Malz von
Stramag und Plohberger - und
auch selbst gemalztes Getreide mit
Torf- und Buchenrauch - verschro-
tet und per Schwerkraft dem Mai-
schebehalter zugefiihrt. Dann er-
folgt die Lauterung, bevor die Mai-

sche in den Die kupfernen Brennblasen bei Weutz

Die Single-Malt Sorten von Weutz:

-"Golden Wheat" mit obergariger Hefe, Bananenaroma.

-"Maroon" mit Edelkastanienaroma.

-"Green Panther" steirische Urkraft meets Single Malt.

-"White Smoke" mit Buchenholzrauch getaart.

-"Black Peat" Torfgerduchert und Wasser aus salzhaltiger Quelle.

-"St. Nikolaus" staubig trocken, extrem geaged.

-"Hot Stone" mit glihenden Basaltsteinen karamellisierter Zucker
Aroma in 42%, 50% und 67% Fassstarke (World Spirits Award Winner)
-"Moonshine" mit 5% Schwarzmalz und 50% Vol. sehr réstaromatisch.
-"Franziska" Goldmedaillengewinner mit Essenzen aus Holunderbliten.

Die Preise bewegen sich zwischen 45 und 62 Euro pro 0,5| Flasche.

Gartanks 7-10 Tage lang vergart. Mit
untergdriger Hefe versetzt, entsteht
die natlrliche Wiirze. Nach dem
Brennen in den zwei Brennblasen mit
600 (Rohbrand) und 300 Liter
(Feinbrand) wird der Gerstenbrand in
einem selbst konstruieren Gerat, dem
"Smooth Operator" geleitet, welches
die Alterung durch Mikrooxydation
beschleunigt. "Single Malt's new

make" ist die Bezeichnung, bevor
"Whisky" (nach 3 Jahren im Fass)
daraus wird. Die Lagerung in Limosin-
Fassern "Zigarillo-Form" a 125 Liter
erfolgt 3 Jahre lang. Fir die Fassvor-
bereitung wird eigens angebauter
(Sherrywood

Sherry  verwendet

Finish).

Michael Weutz

Das grofie Single Malt Sortiment von Weutz wird in handliche 0,51 Flaschen abgefiillt.



Hans Reisetbauer hingegen lasst sich und
seinem Whisky viel Zeit. In Oberosterrei-
ch, auf halben Weg zwischen Linz und
Wels liegt in Axberg sein Kirchdorfergut.
Direkt dort wachst das Obst fir die Erzeu-
gung der mehrfach pramierten Reiset-
bauer Obstbrande und Gin.

Seit 1995 kultiviert der gemitliche Obe-
rosterreicher auch seine eigene Brauger-
ste. Im selben Jahr wurde der erste Single
Malt gebrannt, den er 2002 erstmals ab-
fullte.

Der Ausbau erfolgt im Weinfass osterrei-
chischer Qualitatsweine, Trockenbeeren-
auslese und Portweinfasser. ,lch habe
lange Uberlegt und dann ganz bewusst
gebrauchte Barriquefasser von hei-
mischen Weinbauern verwendet”, verrat
Reisetbauer.

Da das lokale Wasser zu hart und nicht
zum Brennen zu gebrauchen ist, impor-
tiert er sehr weiches Granitwasser mit
einem Hartegrad von 1,1 in GroR¥flaschen
aus dem Mubhlviertel. Reisetbauer brennt
nur eine Sorte Single Malt Whisky, der in
drei Jahrgdangen und Starken abgefullt
wird: 7 Jahre 43%, 12 Jahre 48% und 7
Jahre Fassstéarke 56%.

Im Handel kosten die Flaschen zu 0,7 Liter
zwischen 55 und 88 Euro.

Im Keller des familidaren Betriebes lagern
neben verstaubten Schitzen alter Weine
auch die groRen Whiskyfasser. Die Jah-
resproduktion liegt bei respektablen
10.000 Flaschen.

LIMITED
EGDITION

and bottied by Hans Roimh_nor =
PRODUCT OF AUSTRIA 48% vol

Ich durfte den 12-jahrigen Whisky verkosten und hatte folgende
Eindriicke: Nase: Malz und Karamell. Geschmack: der Whisky hat
einen Alkoholgehalt von 48%, schmeckt breit malzig mit leicht
brotigem Einschlag. Schokoladige Beinote. Abgang: lang und an-
haltend, mit Tiefe und Warme. Dieser Single Malt macht einen
sehr reifen Eindruck und hat auch schon die Auszeichnung "Bester
Whisky D-A-CH" von Falstaff erhalten.




Die Privatbrauerei Lava Brau be-
schaftigt sich ebenfalls seit 2003
mit der Herstellung von Malt
Whisky, genannt BRISKY, eine
Wortkreation aus Brau und
Whisky. Im steirischen Vulkan-
land liegt Feldbach und dort der
4-Personen Betrieb Lava-Brdu.
Die Kleinbrauerei ist bekannt fiir
Spezialitaiten wie Honig- und
Bockbier. Auf die Idee, aus der
Bierwiirze Whisky zu machen,
kamen Christian Krotschek und
seine Kollegen bald nach der
Grindung von Lava-Brdu 2001.
Aus oberdsterreichischer Bio-
Gerste von der Malzerei Ploh-
berger und einem 5%-Anteil
Roggen wird die Maische in 500
Liter- Portionen hergestellt. In
offener Géarung wird in 1000
Liter fassenden Edelstahlbehal-
tern ein Alkoholgehalt von 8 -
12% erreicht. Die Weiterverar-
beitung erfolgt in der Lohnbren-
nerei Lagler in Kukmirn im Bur-
genland. Dort wird nach zwei
Verfahren (Roh- / Feinbrand
bzw. Verstarker / Kolonne)

Adressen:

Christoph Kossler
6500 Stanz b. Landeck
www.edelbraendetirol.at

Michael Weutz
8505 St. Nikolai im Sausal
www.weutz.at

Der "Brisky" hat einen ausbalan-
cierten Charakter der einerseits
fruchtig ist und andererseits
auch die Vanillearomen der
Gerbstoffe aus dem Eichenfass
enthalt. Das Feinbrandverfahren
erlaubt angeblich dem Destillat
eine drei Mal schnellere Reifung
als die traditionelle schottische
Art, zu brennen. Der Jahrgang
2003, der ubrigens einen Alko-
holgehalt von nur 39,3% auf-
weist, kommt in 0,5-Liter Fla-
schen um 68,60 € in den Verkauf.
Juingere Jahrgange sind glinstiger
zu haben.

Dr. DI Krotschek und sein Brisky

gearbeitet und der entstehende
Brand lagert dann mit seinen
81-85 Volumens Prozenten in Ei-
chenfassern von franzosischem
Cabernet. Neue Fasser werden
auch verwendet, allerdings erst
nachdem sie getoasted, also
innen  ausgebrannt  wurden.
Dieses Verfahren bringt die beno-
tigten Rostaromen in den Whisky.
Aus den funf Fasssorten wird ab
einem Fasslageralter von vier
Jahren ein Blend kreiert.

Gérung in 500 Liter Bottichen

Fazit:

Einen guten Single Malt Whisky kann man nicht nur im Norden Europas
brennen. Das haben die Japaner und Inder bereits bewiesen. Dass das
Alpenland Osterreich zur Whisky-Hochburg wird, kann man bezwei-
feln. Nicht aber, dass es mit guten Zutaten und reinem, weichen
Wasser moglich ist einen ernst zu nehmenden Tropfen herzustellen.
Den typischen torfigen Geschmack schottischer Inselwhiskys konnte
ich bei den osterreichischen Lebenswassern nicht haufig finden. Im-
merhin experimentiert Michael Weutz schon mit Torf und salzhaltigem
Quellwasser, das seinen ,Black Peat” ein wahrhaftes Meeresaroma
verleiht.

Aber auch die anderen genannten Brennereien liefern feine Gersten-
brande ab, von denen der 12-jahrige Reisetbauer auf mich den reifsten
Eindruck gemacht hat.

Der Brisky aus dem steirischen Vulkanland ist bereits sehr ausgewogen
und der Tiroler Gerstenbrand von Kdssler wird nach ein paar weiteren
Jahren im Holz vermutlich zu einer Sensation werden.

Wir diirfen gespannt sein, welche feinen Single Malts das Alpenland in
Zukunft noch hervorbringen wird.

© Text und Fotos: Christian Ammering

Lava Briu
8330 Feldbach
www.brisky.at

Hans Reisetbauer
4062 Axberg
www.reisetbauer.at
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